Regulamin Konkursu ,, Poczuj magie swiat”

1. Cele konkursu
Celem Konkursu jest zachecenie uczniéw do czynnego zainteresowania sie
tematyka z zakresu aranzacji stotdw okoliczno$ciowych oraz przygotowania
potraw zwigzanych z tradycyjng polska kuchnig wigilijng, a takze promocja
kierunkow : technik hotelarstwa oraz technik zywienia i ustug gastronomicznych
w $rodowisku lokalnym;

2. Organizator Konkursu
Organizatorem Konkursu jest Zesp6t Szko6t im. Mikotaja Kopernika.
Adres organizatora:
ul. Aleje 1 Maja 22; 62-510 Konin
tel. / fax. (063) 242 45 57
e-mail szkoty : sekretariat@kopernik.konin.pl
Osoba upowazniona do udzielania informacji nt. konkursu:
Pan mgr Zbigniew Beinek
e-mail osoby upowaznionej do udzielania informacji nt konkursu :
zbyszek200656 @wp.pl

3. Zalozenia organizacyjne

Nagrody dla zwyciezcéw sg wspotfinansowane ze Srodkéw szkolnych oraz
sponsorow.
Konkurs zostanie przeprowadzony w dwoéch etapach : etap kwalifikacyjny i etap
finatowy.
Udziat w Konkursie jest bezptatny.
Prace nadestane na Konkurs musza by¢ pracami wiasnymi, nigdzie wcze$niej
niepublikowanymi, nie przedstawianymi na innych konkursach. Nadestanie pracy
na Konkurs jest jednoznaczne ze ztozeniem deklaracji o tych faktach.
Prace moga zosta¢ wykonane dowolng technika aranzacyjnga w przypadku
aranzacji stoléow okolicznoSciowych oraz dowolng technikg obrobki cieplnej
w przypadku potraw wigilijnych, jednakze tematyka prac konkursowych musi
nawiazywaé jednoznacznie do zblizajacych sie Swiat Bozego Narodzenia.
Dodatkowo uczestnicy powinni zastosowac :

e ozdoby wykonane z naturalnych surowcéw ( np. drewno, stoma,

siano, $wierk ) - w odniesieniu do aranzacji stotow

e rybe (dowolna ) jako gtéwny skladnik tradycyjnej potrawy wigilijnej
Udziat w Konkursie jest jednoznaczny z nieodptatnym udzieleniem prawa na
wykorzystanie prac na nastepujacych polach eksploatacji: druku w dowolnej
liczbie publikacji i w dowolnym naktadzie, uzywania zdje¢/filméw w Internecie
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oraz w innych formach utrwalen nadajacych sie do rozpowszechniania (np.
no$niki magnetyczne, elektroniczne, optyczne, CD-ROM wprowadzenie do
obrotu, wprowadzenie do pamieci komputera), a takze prezentowania prac na
platformie eTwinning w ramach promocji szkoty w kraju i poza granicami.

Osoby nadsytajace prace konkursowe wyrazajq zgode na przetwarzanie przez

Organizatora Konkursu swoich danych osobowych (Ustawa o ochronie danych
osobowych z dnia 29 sierpnia 1997 roku, Dz. U. Nr 133, poz. 833, z péZn. zm).
Prace nie spetniajgce zasad uczestnictwa nie beda brane pod uwage przez
Komisje Konkursowa.

Sytuacje nieobjete niniejszym regulaminem rozstrzyga Organizator Konkursu.

4. Ocena prac konkursowych
Konkurs sktada sie z dwoch etapdw:

etap 1 kwalifikacyjny - osoby chetne do udziatu w konkursie nadsytaja
w zalgczniku zdjecie (w pliku .jpg, .png, .pdf) wykonanej przez siebie
aranzacji stotu okoliczno$ciowego lub potrawy wigilijnej do 11 grudnia
2020 r. wiacznie do godziny 20.00 na adres e- mail zbyszek200656@wp.pl,
w temacie wpisujac ,Poczuj magie S§wiat” , a w tresci imie , nazwisko, klase
oraz krétki opis materiatow, sktadnikéw uzytych podczas wykonywania
pracy konkursowej. O zakwalifikowaniu sie wybranych uczniéw do etapu

finatowego organizator poinformuje drogg e-mail w terminie 12 grudnia
2020 .

etap 2 finatowy odbedzie sie 15 grudnia 2020 roku. Finat odbedzie sie w
formie webinaru na platformie clickmeeting oraz eTwinning wtedy to
uczestnicy bedg proszeni o krotkie przedstawienie wykonanych wczes$niej
prac ( okoto 4 -5 min na uczestnika). W ocenie prac finatowych wezma
udziat fachowcy z lokalnych przedsiebiorstw hotelarsko -
gastronomicznych. Ocena podczas prezentacji finalowych bedzie
dotyczyla réwniez uniformoéw stuzbowych.

O wytonieniu zwyciezcow konkursu decyduje Komisja Konkursowa, ktora
zostanie powotana przez wicedyrektora szkoty Panig mgr inz. Beate Sabacinska.

Kryteria oceny ustalone zostaja w nastepujacy sposéb:

trafno$¢ doboru tematu pracy,

zastosowanie wymaganych w regulaminie elementéw dekoracyjnych i
surowcow do wykonania zadania,

jako$¢ wykonania ( aspekt wizualny),

oryginalnos¢,

stopien trudno$ci wykonania,

prezentacja uczestnika ( w przypadku prac finatowych ).

Decyzje Komisji Konkursowej sg ostateczne.
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5. Ogloszenie wynikow konkursu
Lista nagrodzonych os6b zostanie opublikowana na stronie internetowej
szkoty oraz na szkolnych portalach spoteczno$ciowych.
Osoby nagrodzone oraz wyré6znione zostang powiadomione drogg e-mail
o wynikach Konkursu w terminie 15 grudnia 2020 r.
Zwyciezcy Konkursu otrzymaja nagrody rzeczowe.



